
 

 

 

 

VITIGNO 

100% Chenin blanc  

 

GRADO ALCOLICO 

12% 

 

DENOMINAZIONE 

Vouvray AOC 

 

ETÁ VIGNETI 

Oltre 45 anni 

DOMAINE SYLVAIN GAUDRON 
VERNOU / FRANCIA 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Luminoso, dorato, invitante alla vista. All'olfatto è ampio e 

generoso, frutto, spezie, gesso, nocciole tostate. Al palato ha 

molta mineralità gessosa, una fragranza floreale e un'intensità 

sorprendente, con la dolcezza bilanciata perfettamente con 

un'acidità croccante. 

LES CLOS FRANCS 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 
Lunga e lenta fermentazione a 

temperatura di cantina in 

piccole vasche per 2 mesi. 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Base calcarea e argillosa 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
8/10 °C 

 

DOSAGGIO 
50 gr/l 

ABBINAMENTI 

Perfetto con una torta a due starti cioccolato e lamponi. 


